
APERITIVOS

Bombón de foie, manzana y anguila

Dentro de un erizo, salpicón de mar

Croqueta de jamón ibérico 

Sobre una tosta de brioche, steak tartar

Viajando a Japón: shiso, pez mantequilla y miso

ENTRANTE

Bullabesa provenzal

PRINCIPAL
(a elegir)

Lomo de merluza confitada, guiso de ciruelas, tomates y piñones

O

Pintada rellena de foie y setas, salsa de oporto y orejones

POSTRE

Milhojas de hojaldre caramelizado con crema, merengue y cítricos

BEBIDAS Y BODEGA

Vino blanco Pazo de Barrantes Pazito D.O. Rías Baixas

Vino tinto Marqués de Murrieta D.O.Ca. Rioja 

Cava Juvé & Camps Púrpura

PRECIO: 110,00 €

MENÚ AÑO NUEVO
1 de enero del 2027

2027


